
SEVEN SKY MENU

KULINARIUM MENU

by Toni Komrowski

WEINBEGLEITUNG
WINE PAIRING

3 Gang / Course       € 79
4 Gang / course       € 94
5 Gang / course       € 109
6 Gang / course       € 124

4 Gang / course         € 39
5 Gang / course         € 45
6 Gang / course         € 52

GETRÄNKEBEGLEITUNG 0%
ALCOHOL FREE PAIRING

A LA CARTE

FINE 
DINING

GEDECK €9,00 P.PERSON

EINZELN WÄHLBAR AUS DEN
MENÜS

GETRÄNKE BEGLEITUNGEN

4 Gang / course         € 36
5 Gang / course         € 42
6 Gang / course         € 48

GERNE KÖNNEN SIE DURCH DIE
MENÜS MISCHEN



DAS KULINARIUM
MENÜ

GEHACKTES JUNGSTIERFILET

SAFRANSCHAUM

TRÜFFELRAVIOLI

BIO SEESAIBLINGS FILET
VON NOCKBERG

LAMM CASSOULET

Dotter | Brioche | Senfkaviar | rote Zwiebel

Karfiol | Panco | Vermouth

Strankerl | Eierschwammerl | Portwein | Schafgabe

Himbeere | Rose

SORBET

 WEISSES SCHOKOLADEN SOUFFLÉ 

DAUERHAFT · SIGNATURE · HANDSCHRIFT DES HAUSES

APERO & GEBÄCK

Garnelen Mosaik

 € 42

100g € 24  |  200g € 42

€ 19

€ 24 | € 39

€ 19 | € 39

€ 19



SEVEN SKY
MENÜ

APERO & GEBÄCK

REH KEULE

“ZUCCHINI”

LANGUSTE

JUNGSTIER FILET

“KNACKIGE KUGEL”

 Souse Vide | Pastinaken Beurre Blanc | Schafgabe

Quiche | Blüte | Paprika | Majoran

Hummerbisque | Kohlrabinudeln | Colakraut

Garten & Wiesenkräuter | Eierschwammerl

Süßkirsche | Mandel | Rucola

WEISSES SCHAF
Biohof Nuart | Thymian | Schwarzer Knoblauch | Salsa

SORBET

KÄSE NACH EMPFEHLUNG

oder

MONATLICH WECHSELND · KREATIV · SAISONAL · FREIER GEDACHT

€ 19

€ 19 | €38

150g € 42 | 250g € 62

€ 19 | €29

€ 29 | € 59

€ 19

| + €10 im Menü
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