
ERLEBNIS MENÜ

KULINARIUM MENU

by Toni Komrowski

WEINBEGLEITUNG
WINE PAIRING

3 Gang / Course       € 79
4 Gang / course       € 94
5 Gang / course       € 109
6 Gang / course       € 124

4 Gang / course         € 39
5 Gang / course         € 45
6 Gang / course         € 52

GETRÄNKEBEGLEITUNG 0%
ALCOHOL FREE PAIRING

A LA CARTE

FINE  DINING

GEDECK  €5,50 P: PERSON | €9,50 GROSS*

INKLUSIVE:
 GEBÄCK | GRUSS | SORBET | PETIT FOUR

NUR TISCHWEISE

kleine Reise              € 99
Große Reise              € 139

4 Gang / course         € 39
5 Gang / course         € 45
6 Gang / course         € 52

*AB EINER PERSON AM TISCH MIT MENÜ



DAS KULINARIUM
MENÜ

GEHACKTES JUNGSTIERFILET

SAFRANSCHAUM

TRÜFFELRAVIOLI

 SEESAIBLINGS FILET

Dotter | Brioche | Senfkaviar | rote Zwiebel

Pastinake | Panco | Vermouth

Himbeere | Rose

SORBET

 WEISSES SCHOKOLADEN “SOUFFLÉ” 

DAUERHAFT · SIGNATURE · HANDSCHRIFT DES HAUSES

APERO & GEBÄCK

Garnelen Mosaik

JUNGSTIER FILET
Waldpilze | Wacholder | Erdäpfel



Wald

ERLEBNISMENÜ
WALD

NUR TISCHWEISE

Eine Reise
DURCH DEN 

Ein Kulinarischer Spaziergang durch den Wald -
geheimnisvoll, wild, frisch und überraschend.

Zwischen feinen Aromen, zarten Rauchnoten, Kräuter,
Beeren und stillen Lichtungen entfaltet sich ein Menü

voller besonderen Entdeckungen.

Lassen Sie sich verführen, überraschen und Gang für
Gang tiefer in den Wald begleiten.

NATURERLEBNIS



A LA CARTE

GEHACKTES JUNGSTIERFILET
Dotter | Brioche | Senfkaviar | rote Zwiebel

100g € 24  |  200g € 38

SAFRANSCHAUM
Garnelen Mosaik | €15

SCHAFSKÄSE IM KNUSPERMANTEL
Biohof Nuart | Avocado | Himbeere | Kräuter | €15

TRÜFFELRAVIOLI
3 Stück | Sommertrüffel € 16

VORSPEISE 

LANDHAUSSALAT
Gemischter Salat | Blattsalat | Hausdressing | €7,50

Gedeck €9,50 pro Person



JUNGSTIER FILET 

150g € 42 | 250g € 62

KALBSLEBER

SEESAIBLINGS FILET
PAstinake | Erdäpfel | €32

Himbeere | Rose | €15
 WEISSES SCHOKOLADEN SOUFFLÉ 

HAUPTSPEISEN

A LA CARTE

TRÜFFELRAVIOLI
6 Stück | Sommertrüffel € 25

Waldpilze | Erdäpfel | Wacholder

Karotte | Mirabell | Zwiebel | € 32

WIENER SCHNITZEL
Petersilienerdäpfel oder Erdäpfelsalat  | €32

NACHSPEISE

  €8
TIRAMISU DI PAPA

   €8

TARTE VON DER SCHWARZBEERE

 €9
SORBETVARIATION

AUS DEM DONAUTAL

HIRSCH
Rote Rohne | Briocheknödel | Pastinake | € 38
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