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KULINARIUM MENU 4 GANG / COURSE € 89
SEVEN SKY MENU 5 GANG / COURSE € 99
6 GANG / COURSE €109

A LA CARTE EINZELN WAHLBAR AUS

DEN MENUS

GEDECK €880 PPERSON

WEINBEGLEITUNG
WINE PAIRING 4 GANG / COURSE € 36
S GANG / COURSE € 42

GETRANKEBEGLEITUNG O% & GANG/COURSE € 48

ALCOHOL FREE PAIRING
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GEHACKTES JUNGSTIERFILET «LenNn €18

Tatar Style | Senf | Zwiebelrelish | Dotter GROSS € 36
WA
SAFRANSCHAUMSUPPE €12850
Garnelenmosaik | Krduter
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TRUFFELRAVIOL| €17l€32
Herbstruffel | Kohlsprossen
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BIO SEESAIBLINGSFILET €38
vom Nockberg |Pastinake | Azina | Kartoffelcrunch
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JUNGSTIERFILET "WINTER NACHT" ¢4

Schwarzwurzel-Vanillecreme | Nashibirne |
Haselnussasche | Holzkohlekruste
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WEISSES SCHOKOLADENKUCHLEIN ¢ s

Soufflee Art | Himbeersorbet | Himbeerkern



SEVEN SKY
MENU

DEZEMBER
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NUART SCHAFSKASE

Rnuspermantel | Rirbis | Orange | Kresse
WA

BIO GANS € 1250

Consommé mit Einlage | Tarte | mariniert
WA

WILDER HASE €22 €32

Ragout fin | Riicken | Topinambur | Briocheknédel

LACHSFORELLE €32

Grapefruit | Sauce Maltaise | Hokkaido Kurbis | Krduterdl

P

v L
<\ NP AVAN \\R

SORBET

KALB - ROSA - GESCHMORRT € 39

Schwarzwurzel | Rosmarin | Erdédpfel
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“"VANILLESCHOTE" €18

cremige Madagascarvanille im knackigen Zartbittermantel

oder KASE TRIO




