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Bio Schafskdse im
Knuspermantel

Biohof Nuart | Avocado | Krauter | Himbeere

gehacktes Stier
Hiifte | Tatar | Senf | Zwiebelrelisch | Ei | Brioch

Landhaussalat

Gemischter Salat | Blattsalat | Hausdressing

Niussli Salat

Erdédpfel - Vogerlsalat | Speck | Kernol

Erdédpfel-Vogerlsalat- Beilage
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Consommé vom Rind mit...
GrieRnockerl oder
Kaspressknodel

Safranschaumsuppe

mit Garnelenmosaik

Zwiebelsuppe

90g
180g

€ 15

€ 18
€ 28

€6

€8

€6

€7

€ 12
+€ 5

€38
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Seesaiblingsfilet *

Erdapfel | Pastinake | Vermouthsauce

€17

WeiRkrautrisotto

Seesaibling
Melanzani Cordon Bleu

€19

Truffeltagliolini

Pastinake | Truffel der Saison

Brioche Knédel € 19

Pastinakenragout

Wiener Schnitzel vom Ralb €16 | € 28

Osterreichisch | Preiselbeeren | Butterschmalz

Erdéapfelsalat oder Petersilienerdapfel

Steakhufte vom heimischen Jungstier €29

Tagliollini | Zwiebelsauce

gerdstete Kalbsleber € 29

Zwiebel | Mirabell | Briochknédel

Cordon Bleu vom Fasan € 22

Rarntner Speck | Bergkase | Rurbis | Erdapfel

Smash Cheesburger € 19

Salat | Gurken-Zwiebelrelish | Pommes Frittes

% Die kraftig rote Fleischfarbe unserer
Seesaiblinge entsteht durch carotinoidreiche
Futterung sowie durch die besondere GrélRe
und das damit verbundene lange, langsame
Wachstum der Fische.




Tiramisu di papa

Schwarzbeertarte

Affogato

Weisses Schokoladenkichlein Souflee

Himbeersorbet

€6

€6

€6

€ 15
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	Bio Schafskäse im Knuspermantel
	€ 15
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	gehacktes Stier
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	180g

	€ 28

	Landhaussalat
	€ 6
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