L UNCH
EMPFE HLUNG 12.05-13.05.2026

11:30-1H:30UHR

SCHAFSKASE BALLCHEN € 39,00

Rhabarber | Gurke | Barlauch

\ /,\’;
M\ DT
=AW A

CALAMARETTI FRITTI € 1400

gelber Tomatensalat | Passionsfrucht | Krauter

v "’f\
\‘;\): AR ‘\\‘\

RAGOUT FIN VOM KALB € 1H0O0

Raclettkédse | Zitronen-Salbeireis griner Spargel|
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KERNOL-PARF AITH € 800

warmes Amarenakirschragout

ALS MENU € 3500

3 Gang

Vor|HG|Dessert € 87100
Nur solange der Vorrat reicht
SOF TEIS €250 | €350

Vanille oder Zitrone



DONNERSTAG SONNTAG
[LUNCH MENU

CHEVICHE VOM SEESAIBLING

Passionsfrucht | Gurke | Colakraut | 12
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MAIRUBE

Erbse | Ravioli | Hummerschaum | 19
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BABARIENENTE

Gunen Spargel | Beurre Blanc | Fregola Sarda | 32
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PARFAITH MIT KERNOL

Amarena | Schokolade | 9

Sonntag & Feiertag Aufschlag € 4,50

3 GANG € 45,00
H GANG € 50,00



	LUNCH EMPFEHLUNG
	12.05-13.05.2026
	11:30-14:30UHR

	SCHAFSKÄSE BÄLLCHEN
	Rhabarber | Gurke | Bärlauch

	€ 9,00
	CALAMARETTI FRITTI
	gelber Tomatensalat | Passionsfrucht | Kräuter

	€ 14,00
	RAGOUT FIN VOM KALB
	Raclettkäse | Zitronen-Salbeireis  grüner Spargel|

	€ 14,00
	Kernöl-parfaith
	warmes Amarenakirschragout


	€ 8,00
	ALS MENÜ
	€ 35,00
	€ 27,00

	SOFTEIS
	Vanille oder  Zitrone

	€2,50 | €3,50

	3 GANG
	€ 45,00

