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17.02. - 20.02.2026
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Apfel | Sauerrahm | Friseesalat | Senfvinaigrette
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ROSA THUNFISCHSTEAK

Wokgemtse | Soja | Negresse Kartoffel
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ROSA BABARIEENTENBRUST

Pastinakencreme
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CREME BR

VON DER MADAGASCAR VANILLE

| Portweinsauce | Urkarotte

ULEE

Zwetschken Sorbet | Tonkabohnencreme

11:30-1H:30UHR

€ 39,00

€ 1400

€ 14,00

€ 8,00

ALS MENU € 3500

3 Gang

Vor|HG|Dessert € E7,OO

Nur solange der Vorrat reicht

ZUSATZEMPFEHLUNG

JACOBSMUSCHELN

Safranschaum | Kohlrabi | Risonie

€ 24,00



SAMSTAG & SONNTAGS
[LUNCH MENU

MOSAIK VON LACHS & THUNFISCH

Nashi-Gingerale Birne | Kressesalat | 12
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WEISSKRAUTSCHAUMSUPPE

Garnele im Tempura | 9
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Polentaspitz | Peperonatagemitise | 28

CREME BRULEE
VON DER MADAGASCAR VANILLE

ZwetschkenSorbet | Tonkabohnencreme | 8

Sonntag & Feiertag Gedeck € 5,50

3 GANG € H0O,00
H GANG € H500



