FINE
DINING

6y Vone Fomraiwals

3 GANG / COURSE € /9

KULINARIUM MENU 4 GANG / COURSE € 94
SEVEN SKY MENU 5 GANG / COURSE €109
GERNE KONNEN SIE DURCH DIE 8 GANG / COURSE € IEH

MENUS MISCHEN

A LA CARTE

GEDECK €950 PPERSON

\ /;_\’\
WSO
- 7

GETRANKE BEGLEITUNGEN

4 GANG / COURSE € 39
WEINBEGLEITUNG 5 GANG / COURSE € 45
WINE PAIRING 6 GANG / COURSE € 52

GETRANKEBEGLEITUNG O% 4 GANG / COURSE € 36
ALCOHOL FREE PAIRING 5 GANG / COURSE € 42

6 GANG / COURSE € 48



DAS KULINARIUM
MENU

DAUERHAFT - SIGNATURE - HANDSCHRIFT DES HAUSES

APERO § GEBACK
WA

GEHACKTES JUNGSTIERFILET
DOTTER | BRIOCHE | SENFKAVIAR | ROTE ZWIEBEL

iﬁ\}\/ AT

SAFRANSCHAUM

GARNELEN MOSAIK
DA

TRUFFELRAVIOLI

WA

SEESAIBLINGS FILET

KARFIOL | PANCO | VERMOUTH

DA

SORBET

l!\}\/ AT

LAMMRUCKEN

STRANKERL | ZWIEBELSAUCE | BLUTAMPFER | BROMBEERE

WA

WEISSES SCHOKOLADEN SOUFFLE

HIMBEERE | ROSE



SEVEN SKY
MENU

MONATLICH WECHSELND - KREATIV - SAISONAL «- FREIER GEDACHT

APERO § GEBACK

AT

‘SCHAF™

BIOHOF NUART | TRIO | BROMBEERE | BLUTAMPFER | KLEE

t’;\): 7\ /;(\3:

REH KEULE

SOUSE VIDE | PASTINAKEN BEURRE BLANC | SCHAFGABE

WS

"ZUCCHINI"

QUICHE | BLUTE | PAPRIKA | MAJORAN

WA

LANGUSTE

HUMMERBISQUE | KOHLRABINUDELN | COLAKRAUT
+ €10 IM MENU

DN

SORBET

DA

JUNGSTIER FILET
GLASIERTE EIERSCHWAMMERL | BRIOCHKNODEL |
OLIVENERDE

VAT

‘"KOKOSNUSS”

KOKOSEIS | ANANAS | PINA COLADA

oder

NUARTS SCHAFSKASE REBLOCHON

Rarotte | Senf | Walderdbeer




A LA CARTE

VORSPEISE

GEHACKTES JUNGSTIERFILET

DOTTER | BRIOCHE | SENFKAVIAR | ROTE ZWIEBEL
100G € 24 | 200G € H2

SCHAFSKASE IM KNUSPERMANTEL

BIOHOF NUART | AVOCADO | HIMBEERE | KRAUTER | €15

LANDHAUSSALAT

GEMISCHTER SALAT | BLATTSALAT | HAUSDRESSING | €750

SAFRANSCHAUM

GARNELEN MOSAIK | €15

TRUFFELRAVIOLI

3 STUCK | SOMMERTRUFFEL € 19

GEDECK €950 PRO PERSON



A LA CARTE

HAUP TSPEISEN

TRUFFELRAVIOLI

B8 STUCK | SOMMERTRUFFEL € 23

SEESAIBLINGS FILET

KARFIOL | ERDAPFEL | PANCO | VERMOUTH | € 35

JUNGSTIER FILET
GLASIERTE EIERSCHWAMMERL | BRIOCHKNODEL |
OLIVENERDE | I50G € He | 250G € B2

LAMMRUCKEN
STRANKERL | ZWIEBELSAUCE | BLUTAMPFER |
BROMBEERE | €42

WIENER SCHNITZEL

PETERSILIENERDAPFEL ODER ERDAPFELSALAT | €32

NACHSPEISE

WEISSES SCHOKOLADEN SOUFFLE

HIMBEERE | ROSE | €15

TIRAMISU DI PAPA

AMARENAKIRSCHE | €8

TARTE VON DER SCHWARZBEERE

MASCARPONE | €8

SORBETVARIATION

€9
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